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Bilyeli Çikolata Değirmeni
- Çikolatanın inceltilmesinde kullanılır ve ürünün işlem esnasında sürekli 

sirkülasyon edilmesi sonucunda ürünün homojen bir şekilde öğütülmesini sağlar.

- Çikolata hamuru, millerle donatılmış şaftın ve öğütme tankında bulunan

metal bilyelerin bir araya getirilmesiyle rafine edilir.

- 3 Yönlü vana sayesinde kendi içinde devir daim ile homojen bir inceltme

sağlanır ve çikolata dinlendirme tankına otomatik transfer yapılır,

- Özel açılı çapalar ile tane bilyelerin yukarı aşağı hareketi sağlanır ve bu

sayede çikolata karışımının inceltilmesi gerçekleştirilir.

MODEL KAPASİTE GENİŞLİK BOY YÜKSEKLİK TOPLAM GÜÇ
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KCBM-2022 500 kg 1500-3000 mm 2000 mm 2680 mm 33 kw

- Bu mak�nen�n tasarımı kütley� gerekt�ğ� kadar değ�rmen tankında kalmaya zorlar, böylece homojen dağılımını 
sağlarken �nce part�kül boyutunda (20-25μm) gereken küçülmeye �z�n ver�r.

- Ürett�ğ�m�z mak�neler hassas ve �y� b�r kararlılığa sah�pt�r. ç�kolatanın Bu b�lyel� değ�rmen kremaların ve 
d�ğer az yağlıkütleler�n �nce rafine ed�lmes�yle çalışır.

- Bütünleş�k ç�kolata pompası ve üç yollu vana �le kütley� s�rküle etme ve b�r depolama tankına boşaltma
�mkanı vardır.


