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Bilyeli Cikolata Degirmeni

- Gikolatanin inceltiimesinde kullanilir ve Griintn islem esnasinda surekli

sirkllasyon edilmesi sonucunda urtiniin homojen bir sekilde 6gutlimesini saglar.

- Cikolata hamuru, millerle donatiimis saftin ve 6gitme tankinda bulunan
metal bilyelerin bir araya getiriimesiyle rafine edilir.

- 3 Yonli vana sayesinde kendi iginde devir daim ile homojen bir inceltme
saglanir ve ¢ikolata dinlendirme tankina otomatik transfer yapilir,

- Ozel aclli gapalar ile tane bilyelerin yukari asagi hareketi saglanir ve bu
sayede cikolata karisiminin inceltiimesi gergeklestirilir.

TEKNIK BILGILER

KCBM-2022 500 kg 1500-3000 mm 2000 mm
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2680 mm 33 kw
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Karnistirici

Motor

Termokupl

By Pass Vana

Kontrol Paneli

Ug Yollu Vana

Cidar
Su Sicaklik Kontrolu
Miknatis Cidarh Boru
Kutusu
Su Giris Valfi
Uran Cikisi
Sirkalasyon
Pompasi
Rezistans Cikolata Pompasi

- Bu makinenin tasarimi kitleyi gerektigi kadar degirmen tankinda kalmaya zorlar, béylece homojen dagihmini
saglarken ince partikil boyutunda (20-25um) gereken kigllmeye izin verir.

- Urettigimiz makineler hassas ve iyi bir kararlilia sahiptir. gikolatanin Bu bilyeli degirmen kremalarin ve
diger az yaglikitlelerin ince rafine edilmesiyle calisir.

- Butuinlesik ¢ikolata pompasi ve ¢ yollu vana ile kitleyi sirkile etme ve bir depolama tankina bosaltma
imkani vardir.



