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Cikolata Temperleme Makinasi

- Cikolata temperleme, sekerlemelerin ve sekerlemelerin kaplanmasi icin gikolatanin stabilize
edilmesi igin Isitilmasi ve sogutulmasidir.

- Bu nedenle, otomatik ¢ikolata temperleme makinesi, ¢ikolataya purlzstz ve parlak bir ylzey
vererek cikolatay1 temperler.

- Cikolata molekiilleri birbirine baglanir ve gikolatayi plrtizstz ve parlak bir ylizeyle sertlestirir.
- Pastaclilar, pastaneler ve kigcik c¢ikolata Ureti-cilerinin kullanabilecegi, 24 kg tank kapasitesi
olan, 15 dakikada 25 kg, saatte 90 kg temperleme yapan ¢ikolata temperleme makinesidir.

- Makinesin sicakhgini saglayan sicaklik ayari mevcuttur.

- Makinenin eritme ve depolama islevi mevcuttur

- Makine paslanmaz c¢elikten yapiimistir.

- Cikolatayi hizli eritir

- Cikolata akisi ayak pedali araciligiyla kolayca kontrol edilebilir

- Sogutma sistemi vardir

- Dozajlama yapilabilir

- Enjeksiyon kafasi, kaplama bandi ve tinel ile genisletilebilir.

- Az yer kaplar.

TEKNIK BILGILER

KCTMP-2022 24 kg 95 kg/saat 2,7 kw 400-2500 mm 795 mm 1452 mm
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Cikolata Temperleme Makinesi Nasil Calisir?

- Bir cikolata temperleme makinesi, ¢ikolatanin molekiiler kristallerinin Beta V sekli olarak bilinen kesin ve

tutarl bir yapi almasini saglar.

- Bu temperleme olarak bilinir.

- Cikolata temperleme makinesi bunu cikolatay belirli bir sicakhga eriterek yapar.

- Daha sonra kontrollu bir sekilde karistirirken ¢ikolatayi hafifce sogutur ve yeniden isitir.

- Bitter cikolata, sttlu cikolata ve beyaz ¢ikolata igin degisen uygun sicakliga isitma entegrasyonu.

- Bilgisayar kontrollU bir ¢ikolata temperleme makinesi, cikolatayi saatlerce temperlenmis ve erimis durumda tutabilir.
- Temperlenmis ¢ikolata esit sekilde sogur, parlak olur, dil Gzerinde purizsiz, kremsi bir plrtizstzlikte erir.



